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WICHTIGE SICHERHEITSANWEISUNGEN

Bitte lesen Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam durch, bevor Sie das Gerat in Betrieb
nehmen. Sie gibt wichtige Hinweise flr die Sicherheit, den Gebrauch und die Wartung des Gerates.

- Anschlusskabel, Stecker oder Gehause niemals ins Wasser oder
sonstige Flussigkeit tauchen, um die Gefahr eines elektrischen
Schlages zu vermeiden.

- Dieses Gerat darf nur fur den Zweck verwendet werden, wofur es
entwickelt wurde.

- Den Stecker aus der Netzsteckdose herausziehen, wenn das Gerat
nicht benutzt oder gereinigt wird.

- Gerat nicht mehr benutzen, wenn dessen Netzanschlussleitung oder
Stecker beschadigt sind, wenn das Gerat nicht einwandfrei
funktioniert oder wenn es irgendwelche Beschadigungen aufweist. In
solchen Fallen soll das Gerat dem Hersteller oder seinem
Kundendienst zur Uberpriifung, Reparatur oder Einstellung
zuruckgeschickt werden.

- Gerat nicht im Freien benutzen.

- Dieses Gerat enthalt elektrische Verbindungen und Heizelemente.
Nicht in Wasser tauchen oder in Wasser reinigen.

- Kein Ol in den Frittierkorb oder —fach geben, ansonsten konnte dies
ein Feuer entfachen.

- Nicht das Frittierfach wahrend des Betriebes aus dem Gerat ziehen.
Falls notwendig, schalten Sie den Zeitregler auf O bevor Sie das
Frittierfach entnehmen.

- Nicht den Lufteinlass und —auslass abdecken, wahrend das Gerat im
Betrieb ist. Nicht ins Innere des Gerates greifen, um ein Verbrihen zu
vermeiden.

- Hohe Lufttemperaturen werden aus den Auslassen herausstromen,
wahrend das Gerat in Betrieb ist. Bitte einen Sicherheitsabstand
halten. Hande und/ oder Gesicht fern von den Auslassen halten.
Vorsicht walten lassen vor der hohen Lufttemperatur, wenn Sie den
Frittierkorb entnehmen.

- Warnung: Dieses elektrische Gerat enthalt eine Heizfunktion.
Oberflachen mit Ausnahme der Funktionsflachen kdnnen sehr heil3
werden. Da Temperaturen von verschiedenen Menschen
unterschiedlich wahrgenommen werden, sollte dieses Gerat mit dem
Signalwort Vorsicht versehen werden. Das Gerat sollte nur an den



dafur vorgesehenen Griffen und Griffflachen berthrt werden.
Verwenden Sie einen Hitzeschutz, wie Handschuhe oder dergleichen.
Andere Flachen als die vorgesehenen Griffflachen sollten sich
angemessen abkihlen, bevor Sie sie berthren.

Falls das Netzkabel beschadigt sein sollte, muss es durch den
Hersteller, einen seiner Kundendienstmitarbeiter oder durch eine
ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, damit es nicht zu
Gefahrdungen kommt.

Beim Einsatz von nicht vom Geratehersteller empfohlenem Zubehor
besteht moglicherweise Verletzungsgefahr.

Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

Lassen Sie das Kabel nicht uber den Rand von Tischen oder
Arbeitsplatten oder Uber heilde Oberflachen hangen.

Platzieren Sie das Gerat nicht auf oder in der Nahe von heilten Gas-
oder Elektrokochfeldern oder in einem aufgeheizten Ofen.

Beim Transportieren eines Gerates mit heiRem Ol oder anderen
heillen Flussigkeiten ist extreme Vorsicht geboten.

Schliel3en Sie das Netzkabel immer erst an das Gerat und dann an
die Steckdose an. Schalten Sie zum Trennen alle Regler aus, ziehen
Sie dann den Stecker aus der Steckdose.

Verwenden Sie das Gerat nur fur seinen vorgesehenen Zweck.

Bitte verwenden Sie einen 220-240 - Volt AC Anschluss um einen
elektrischen Schlag, Feuer oder andere Unfalle zu vermeiden.

Nicht das Netzkabel beschadigen, stark daran ziehen oder drehen,
nicht am Stecker ziehen, nicht belasten oder verandern um einen
elektrischen Schlag, Feuer oder andere Unfalle zu vermeiden. Wenn
die Anschlussleitung oder das Gerat beschadigt ist, muss dieses
durch den Hersteller, den Kundendienst oder einer ahnlich
qualifizierten Person ausgetauscht/repariert werden, um Gefahren zu
vermeiden.

Nicht mit nassen Handen den Stecker anschliel3en oder
herausziehen, dies kann leicht zu einem elektrischen Schlag fuhren.
Bitte den Anschluss sauber halten, um Risiken zu vermeiden.
Richtig anschliel3en, ansonsten kann dies einfach zu einem
elektrischen Schlag, Kurzschluss, Rauch, Entziinden oder zu anderen
Gefahren flhren.

Kinder fernhalten von der Netzleitung oder —Anschluss, um einen
elektrischen Schlag zu vermeiden.

Produkt von Kindern fern halten um Verbrihungen, elektrischen
Schlag und/ oder andere Schaden zu vermeiden.

Das Gerat nicht in der Nahe von entflammbaren oder explosiven
Gegenstanden positionieren, wie Tischdecken, Gardienen und
ahnliches, um einen Brand zu vermeiden.

Bitte platzieren Sie das Gerat 30cm entfernt von Wanden oder



Mobelsticken, um Schaden an Wanden und Mobelsticken zu
vermeiden.

Dieses Gerat ist dazu bestimmt im Haushalt und ahnlichen
Anwendungen verwendet zu werden wie beispielsweise:

In Kiichen fur Mitarbeiter in Laden, Blros und anderen
gewerblichen Bereichen

In landwirtschaftlichen Anwesen;

Von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;

In Frahstuckspensionen

Die Netzleitung soll weder Uber die Kante des Tisches oder der Theke
herabhangen noch mit heilyen Oberflachen in Berihrung kommen.
Kinder mussen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gerat spielen.

Das Gerat soll nicht in Kombination mit einem Zeitschalter oder einem
externen Fernschalter betrieben werden.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dartuber sowie von
Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder bezuglich des sicheren Gebrauchs des
Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstehen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und
Benutzer-Wartung durfen nicht von Kindern ohne Beaufsichtigung
durchgefuhrt werden.

Bewahren Sie das Gerat und seine Schnur aus der Reichweite von
Kindern unter 8 Jahren auf.

Korrekte Entsorgung dieses Produkts

Das Produkt muss per Gesetz zur Entsorgung an einer
Sammelstelle fiir Elektroaltgerate abgegeben werden, um
eine umweltgerechte Entsorgung zu gewabhrleisten.
Informationen erhalten Sie bei lhrer Stadt &

. Gemeindeverwaltung.
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Display

Start-Taste
Programmwabhltaste
Temperatur-/Zeitwahl
Voreingestellte Programme
Temperatur / Zeit anpassen
Griff Frittierkorb

Nooabkwd =

Normalbetrieb und Betriebsfunktion
Strom-Standby

Nach dem Einstecken des Steckers in die Steckdose ertont ein kurzes Signal, alle Anzeigen leuchten
auf fir 1 Sekunde, anschlief’end geht das Gerat in den Standby-Zustand Uber, die Betriebsanzeige
auf dem Display ist weil3.

Menutaste

Driicken Sie kurz die Einschalttaste, dann zeigt die Digitalanzeige die Standardtemperatur und -zeit
(Zeit- und Temperaturanzeige wechseln alle 5 Sekunden). Sie kdnnen verschiedene MenUtasten
wahlen, driicken Sie auf die Menitaste M um zwischen den Programmen zu wechslen, das
entsprechende Menlsymbol leuchtet 1 Mal pro Sekunde. Jedes Mal, wenn Sie auf die Menutaste
klicken, sollte das digitale Display zuerst die Temperatur des entsprechenden Menus anzeigen, Sie
kénnen Zeit und Temperatur durch die entsprechenden Pfeiltasten anpassen. Starten Sie das
Programm durch Betatigung der Start- /Einschalt- Taste.

Nach Programmende zeigt das Display ,End®, das Signal ertont einige Sekunden spater und das
Gerét schaltet in den Standby Modus.

Trennen Sie die Heil3luftfritteuse vom Stromnetz, wenn sie nicht in Gebrauch ist.



Inbetriebnahme

1. lhre HeiBluftfritteuse wird mit dem in der Schublade verriegelten Frittierkorb im Inneren des
Gehauses der HeiBluftfritteuse geliefert. Fassen Sie den Griff des Frittierkorbes fest, um die
Frittierkorbschublade zu 6ffnen; nehmen Sie dann die Schublade aus dem Gerat und stellen Sie sie
auf einen flachen, sauberen Arbeitsbereich.

2. Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien und Etiketten von der Innen- und AuRenseite der
HeiBluftfritteuse. Stellen Sie sicher, dass sich keine Verpackung unter und um den Frittierkorb und die
Schublade befindet.

3. Waschen Sie den Frittierkorb und die Schublade in heillem Spllwasser ab.

4. TAUCHEN SIE DAS GEHAUSE DER HEISSLUFTFRITTEUSE NIEMALS IN WASSER EIN.
Wischen Sie das Gehause der Heilluftfritteuse mit einem feuchten Tuch ab. Trocknen Sie alle Teile
grindlich ab.

5. Verriegeln Sie den Frittierkorb in der Schublade durch festes Einrasten.
Bedienungsanleitung
WARNUNG! Dieses Gerat darf nicht zum Erhitzen von Wasser verwendet werden.

HINWEIS: Wahrend des ersten Gebrauchs kann die Fritteuse einen leichten Geruch abgeben. Dies ist
normal.

1. Stellen Sie die Fritteuse auf einen flachen, hitzebestandigen Arbeitsbereich in die Nahe einer
Steckdose.

2. Fassen Sie den Griff des Frittierkorbes fest, um die Frittierschublade zu 6ffnen; nehmen Sie dann
die Schublade aus dem Gerat und stellen Sie sie auf einen flachen, sauberen Arbeitsbereich.

3. Geben Sie die Lebensmittel in die Frittierschublade. Fiillen Sie die Schublade NIEMALS mehr als
zur Halfte.

4. Schieben Sie die beflllte Frittierschublade in das Gehause der Heilbluftfritteuse. Stellen Sie sicher,
dass die Frittierschublade immer vollstdndig geschlossen ist.

5. Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.
6. Wahlen Sie Heillufttemperaturen und Zeit oder wahlen Sie ein Programm.
WICHTIG: Die Heilluftfritteuse heizt nicht, wenn keine Zeit eingestellt ist.

WARNUNG: Die Heil3luftfritteuse heizt nicht, solange die Frittierschublade nicht vollstandig
geschlossen ist.

7. Um ein gleichmaRiges Garen/Braunen zu gewahrleisten, 6ffnen Sie die Frittierschublade nach der
Halfte der Garzeit. Heben Sie den Frittierkorb aus der Frittierschublade, um die Speisen im Korb zu
drehen oder zu schutteln. Setzen Sie dann den Frittierkorb wieder in die Frittierschublade ein. Passen
Sie bei Bedarf die Temperatur an. Die Zeitschaltuhr zahlt beim Offnen der Schublade weiter abwarts,
aber die HeiB3luftfritteuse hort auf zu heizen, bis die Schublade wieder eingesetzt ist.

WARNUNG: Beim Umgang mit der heiRen Schublade der HeiRluftfritteuse ist dul3erste Vorsicht
geboten. Vermeiden Sie Kontakt mit aus dem Frittierkorb und den Speisen austretendem Dampf.

ACHTUNG: Verwenden Sie bei Bertihrung des Frittierkorbs immer Ofenhandschuhe.

ACHTUNG: Am Boden der Schublade kann sich heil3es Fett ansammeln. Um Verbrennungen oder
Verletzungen zu vermeiden oder um die Verunreinigung von heiRluftfrittierten Lebensmitteln durch Ol
zu vermeiden, sollten Sie den Frittierkorb vor der Entleerung immer entriegeln und aus der Schublade
nehmen.

Schutten Sie NIEMALS die ganze Schublade mit darin befestigtem Frittierkorb aus.



HINWEIS: Die Fritteuse kann jederzeit ausgeschaltet werden, indem Sie den Startknopf betatigen

8. Schutteln Sie den Korb kraftig und uberprifen Sie den Braunungsgrad und die Garstufe. Wenn
weiteres Frittieren erforderlich ist, stellen Sie die gewlinschte Temperatur ein und stellen Sie den
Timer auf 5-Minuten-Schritte ein, bis alles vollstandig gar ist.

9. Lassen Sie gekochte Speisen 5 bis 10 Sekunden ruhen, bevor Sie die Schublade aus der
HeiRluftfritteuse oder die Speisen aus der Frittierschublade entnehmen.

10. Wenn das Frittieren beendet ist, nehmen Sie die Schublade aus dem Gerat und stellen Sie sie auf
einen flachen, sauberen Arbeitsbereich.

11. Schutteln Sie die frittierten Speisen aus. Setzen Sie den Frittierkorb sogleich wieder ein und
verriegeln Sie ihn in der Schublade. Fahren Sie bei Bedarf mit dem Frittieren weiterer Speisen fort.

12. Trennen Sie die HeiBluftfritteuse vom Stromnetz, wenn sie nicht in Gebrauch ist.
Hilfreiche Informationen
1. Olivendl-Spray oder Pflanzendl eignet sich gut zum Heilluftfrittieren.

2. Verwenden Sie lhre HeiRluftfritteuse, um vorverpackte Lebensmittel mit einem Bruchteil des Ols in
einem Bruchteil der Zeit zu garen! In der Regel senken Sie die Rezeptur-Backtemperatur um 10°C und
reduzieren Sie die Garzeit je nach Gericht und Menge um 30% bis 50%.

3. Uberfiillen Sie die Frittierschublade nicht mit Lebensmitteln. Fiillen Sie NIEMALS eine
Frittierschublade mehr als zur Halfte.

4. Um das beste Ergebnis zu erzielen, miissen einige Lebensmittel wahrend der Heilluftbereitungszeit
kraftig geschittelt oder umgedreht werden. Beachten Sie die folgende Tabelle fur das HeiBluftfrittieren
zur allgemeinen Orientierung.

5. Um Uberflissigen Rauch zu vermeiden, kann es beim Frittieren von Lebensmitteln mit hohem
Fettgehalt, wie z.B. Hihnerfligel oder Wiirstchen, notwendig sein, zwischen den einzelnen
Frittiervorgangen das Fett aus der Schublade zu entfernen.

6. Tupfen Sie Lebensmittel vor dem Frittieren immer trocken, um das Braunen zu férdern und
Ubermafigen Rauch zu vermeiden.

7. Frittieren Sie frisch panierte Lebensmittel in kleinen Chargen. Driicken Sie die Panade auf die
Lebensmittel, damit sie besser haftet. Ordnen Sie die Speisen im Frittierkorb so an, dass sie sich nicht
berlhren, damit die Luft Gber alle Oberflachen stréomen kann.

8. Die HeiBluftfritteuse kann zum Aufwarmen von Speisen verwendet werden. Stellen Sie die
Temperatur flr bis zu 15 bis 20 Minuten auf 140°C bis 200°C ein.

Tabelle fir das HeiRluftfrittieren

WARNUNG! VERWENDEN SIE IMMER EIN FLEISCHTHERMOMETER, UM SICHERZUSTELLEN,
DASS FLEISCH, GEFLUGEL UND FISCH VOR DEM VERZEHR GRUNDLICH GEGART WURDEN.
Die folgende Tabelle dient lediglich der Orientierung. Die Menge der Lebensmittel, die auf einmal
heiBluftfrittiert werden, die Dicke oder Dichte der Lebensmittel und ob die Lebensmittel frisch,
aufgetaut oder gefroren sind, konnen die erforderliche Gesamtgarzeit verandern.

1. Um ein gleichmaRiges Garen/Braunen zu gewabhrleisten, 6ffnen Sie die Frittierschublade nach der
Halfte der Garzeit. Uberpriifen Sie, drehen Sie oder schiitteln Sie die Speisen im Frittierkorb kraftig.
Diese Tabelle listet die durchschnittliche Gesamtzeit des Frittierens, den Zeitpunkt, zu dem eine
MaRnahme erforderlich ist, und die MalRnahmen auf, die fur die besten Ergebnisse zu ergreifen sind.

2. Denken Sie daran, dass das Frittieren kleinerer Chargen zu kiirzeren Garzeiten und hoherer

Lebensmittelqualitat fihrt. Passen Sie die Temperaturen und Zeiten des Frittierens nach Bedarf an
Ihren Geschmack an.



WICHTIGER HINWEIS: Sofern die Lebensmittel nicht vorverpackt und vorgedlt sind, sollten sie fur
gebraunte und knusprige Ergebnisse vor dem Frittieren leicht gedlt werden.

* Das Ol kann auf die Lebensmittel gespriiht oder gepinselt werden.
* Olspray funktioniert gut, da das Ol gleichmaRig verteilt wird und weniger Ol nétig ist.

* Um knusprige Ergebnisse zu erzielen, stellen Sie sicher, dass die Lebensmittel getrocknet sind,
bevor Sie Ol hinzufiigen.

* Schneiden Sie Sticke kleiner, um mehr Oberflache fir ein knusprigeres Ergebnis zu schaffen.

* Blanchieren ist ein Begriff, der sich auf das Vorkochen von Lebensmitteln bei einer niedrigeren
Temperatur vor der endglltigen HeiBluftfrittierung bezieht.

* Rechnen Sie 5 Minuten zur FIRTTIERZEIT hinzu, um die HeiRluftfriteuse vorzuheizen.

LEBENSMITTEL TEMP FRITTIERZEIT MASSNAHME
Kuchen 160°C 16-18 Minuten —

Pommes Frites 200°C 18-20 Minuten Einmal schitteln
Fisch 180°C 18-20 Minuten Einmal umdrehen
Hahnchenkeulen 200°C 18-22 Minuten Einmal umdrehen
Fleisch 200°C 15-20 Minuten Einmal umdrehen
Steak 200°C 12-15 Minuten Einmal umdrehen
Hahnchenfligel 200°C 13-16 Minuten Einmal umdrehen

BITTE BEACHTEN:

Es wird empfohlen, dass Fleisch wie Rindfleisch, Lamm usw. auf eine Innentemperatur von
145°F/63°C erhitzt werden sollte. Schweinefleisch sollte auf eine Innentemperatur von 160°F/71°C
und Gefligelprodukte auf eine Innentemperatur von 170°F/77°C - 180°F/82°C erhitzt werden, um
sicherzustellen, dass alle schadlichen Bakterien abgetétet wurden. Beim Wiederaufwarmen von
Fleisch-/Geflugelprodukten sollten diese ebenfalls auf eine Innentemperatur von 165°F/74°C erhitzt
werden.

Wartungshinweise flr den Benutzer

Dieses Gerat ist wartungsarm. Es befinden sich keine vom Anwender zu wartenden Teile am Gerét.
Alle Wartungsarbeiten, die eine Demontage erfordern, auf3er der Reinigung, miissen von einem
qualifizierten Kundendiensttechniker durchgefiihrt werden.

Wartung und Reinigung
WARNUNG! Lassen Sie die Fritteuse vor der Reinigung vollstéandig abkuhlen.

1. Trennen Sie die HeiRluftfritteuse vom Stromnetz. Nehmen Sie den Frittierkorbs aus der Schublade.
Vergewissern Sie sich, dass die Frittierkorb-Schublade und der Frittierkorb vollstdndig abgekihlt sind,
bevor Sie mit der Reinigung beginnen.

2. Waschen Sie den Frittierkorb und die Schublade in heiRem Spullwasser ab. Verwenden Sie zur
Reinigung keine metallischen Utensilien oder scheuernden Reinigungsmittel, da diese die
Beschichtung beschadigen kénnen.



3. Der Frittierkorb und die Frittierkorbschublade sind spllmaschinenfest. Fur die beste Reinigung
legen Sie sie in die obere Ablage lhrer Geschirrspilmaschine.

4. Wischen Sie das Gehause der Heilluftfritteuse mit einem feuchten, nicht kratzendem Tuch ab.
Lagerung

1. Vergewissern Sie sich vor der Lagerung, dass die HeiBluftfritteuse vom Stromnetz getrennt ist und
alle Teile sauber und trocken sind.

2. Lagern Sie die Fritteuse niemals, wenn sie heil3 oder nass ist.

3. Bewahren Sie die HeiRluftfritteuse in der Originalverpackung oder an einem sauberen, trockenen
Ort auf.

Dieses Gerat kann von Kindern ab einem Alter von 8 Jahren sowie von Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder einem
Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden
oder bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen worden und die dadu-
rch resultierenden Gefahren verstanden haben. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Benutzerwartung durfen nicht von Kindern durchgefuhrt
werden, es sei denn sie sind alter als 8 Jahre und beaufsichtigt.

Schon Sie unsere Umwelt, Elektrogerate gehdren nicht in den Hausmdll. Nutzen Sie
die fur die Entsorgung von Elektrogeraten vorgesehenen Sammelstellen und geben
dort Ihre Elektrogerate ab, die Sie nicht mehr benutzen werden. Sie helfen damit die
Potenzialen Auswirkungen, durch falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die men-
schliche Gesundheit zu vermeiden. Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwer-
tung, zum Recycling und zu anderen Formen der Verwendung von elektro- und Elek-
tronik-Altgeraten. Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind erhalten Sie Uber
Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.
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DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

Pred uvedenim pfistroje do provozu si nejdfive pozorné prectéte navod k pouziti. Poskytuje dllezité
informace pro bezpecénost, pouzivani a udrzbu pfistroje.

- Pfipojovaci kabel, zastrcku nebo téleso nikdy neponorovat do vody
nebo jinych tekutin, aby se zabranilo nebezpeci zasahu elektrickym
proudem.

- Tento pfistroj se smi pouzivat jen pro ucely, pro které byl vyvinuty.

- U nepouzivaného pfistroje nebo pred Cisténim vzdy vytahnout
zastrCku ze zasuvky.

- Pristroj nepouzivat, pokud je poSkozeny pfivodni sitovy kabel nebo
zastrCka, pristroj nefunguje spravné nebo je poskozeny. V téchto
pripadech se ma pfistroj zaslat vyrobci nebo servisu ke kontrole,
opravé nebo nastaveni.

- Nepouzivat pfistroj venku.

- Tento pfistroj obsahuje elektrické spoje a topna télesa. Neponorovat
do vody ani nemyt ve vodé.

- Do fritovaciho koSe nebo zasuvky nelit olej, jinak by mohlo dojit k
pozaru.

- Béhem provozu nevytahovat fritovaci zasuvku z pfistroje. V pfipadé
potfeby otoCte Casovac na 0, nez vyjmete fritovaci zasuvku.

- P¥i provozu pristroje nezakryvat vstupni ani vystupni otvory vzduchu.
Nesahat dovnitf pfistroje, abyste se neoparili.

- Do fritovaciho koSe ani do fritovaci zasuvky nelit olej, jinak mize dojit
k pozaru.

- Béhem provozu pristroje bude z vystuput proudit vzduch s vysokou
teplotou. Dbat na bezpecCnostni odstup. Ruce a/nebo oblicej drzet
mimo dosah vystupnich otvorud. Pfi vyjimani fritovaciho koSe davejte
pozor na vysokou teplotu vzduchu.

- Varovani: Tento elektricky pfistroj je vybaven funkci ohfevu. Povrchy,
s vyjimkou funkénich ploch, mohou byt velmi horké. ProtoZe ruzni lidé
vnimaji teplotu odliSne, mél by byt tento pfistroj opatren vystraznym
signalnim slovem Pozor. Pristroje by se mélo dotykat jen na
rukojetich a uchopovych plochach k tomu urCenych. Pouzivejte
tepelnou ochranu, napfiklad rukavice nebo podobné pomucky. Jiné
plochy nez urCené uchopové plochy nechte pred dotykem dostateCné
vychladnout.

- Pokud je napajeci kabel poSkozeny, musi ho vyménit vyrobce, jeho
servisni technik nebo jina stejné kvalifikovana osoba, aby nedoslo k
ohrozeni.



Pfi pouziti pfislusenstvi, které neni doporuc¢ené vyrobcem pfistroje,

muze dojit ke zranéni.

Pristroj nepouzivat ve venkovnim prostredi.

Nenechavejte kabel viset pfes okraj stolu nebo pracovni desky ani

pres horké povrchy.

Pristroj neumistujte na nebo do blizkosti horkych plynovych nebo

elektrickych varnych desek ani do vyhraté trouby.

Pfi pfenaseni pristroje s horkym olejem nebo jinymi horkymi

kapalinami je nutna maximalni opatrnost.

Sitovy kabel zapojte vzdy nejprve do pfistroje a teprve potom do

zasuvky. Pfed odpojenim pfistroje vypnéte vSechny regulatory a

potom vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

Pristroj pouzivejte jen k urcenému ucelu.

Pouzivejte prosim pfipojku 220 — 240 V AC, abyste prfedesli zasahu

elektrickym proudem, pozaru nebo jinym nehodam.

Sitovy kabel neposkozovat, silné za néj netahat ani s nim nekroutit,

netahat ho za zastr€ku, nenamahat ani neupravovat, aby nedoslo k

zasahu elektrickym proudem, pozaru nebo jinym nehodam. Pokud

jsou pfipojovaci kabel nebo pristroj poskozené, musi je vyménit nebo

opravit vyrobce, servis nebo jina stejné kvalifikovana osoba, aby se

predeslo ohrozeni.

Zastrcku nepfipojovat ani nevytahovat mokryma rukama, protoze to

muUze snadno vést k zasahu elektrickym proudem.

Aby se zabranilo ohrozeni, udrzovat pfipojeni v Cistoté.

PFipojit spravné, jinak midze snadno dojit k zasahu elektrickym

proudem, zkratu, koufi, vzniceni nebo jinému ohrozeni.

Déti drzet mimo dosah sitového kabelu nebo pfipojky, aby se

zabranilo zasahu elektrickym proudem.

Vyrobek drzet mimo dosah déti, aby nedoslo k opareni, zasahu

elektrickym proudem a/nebo dalSim Skodam.

Zafizeni neumistovat v blizkosti hoflavych nebo vybusnych pfedmétd,

jako jsou ubrusy, zaclony a podobné, aby se predeslo pozaru.

Umistéte pfistroj ve vzdalenosti nejméné 30 cm od stén nebo

nabytku, abyste zabranili jejich poSkozeni.

Tento pristroj je urCeny pro pouzivani vdomacnosti a pro podobna

prostredi, napfiklad:

-V kuchynich pro zaméstnance v obchodech, kancelafich a dalSich
komercnich prostorach

- Na zemédeélskych usedlostech;

- Zakazniky v hotelech, motelech a jinych obytnych zafizenich;
- V penzionech nabizejicich snidané

Sitovy kabel nema viset pfes okraj stolu nebo pultu ani se dotykat



horkych povrcha.

Déti musi byt pod dohledem, aby si s pristrojem nehraly.

Pristroj by nemél byt provozovan v kombinaci s Casovafem nebo
externim dalkovym spinacem.

Tento pfistroj je vhodny k pouzivani détmi od 8 let a osobami s
omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi
nebo s chybégjicimi zkusenostmi resp. znalostmi jen tehdy, pokud
zUstanou pod dohledem nebo obdrzely instrukce k bezpe&nému
pouZzivani vyrobku a rozumi moznym ohrozenim pfi jeho pouzivani.
Déti si s pfistrojem nesmi hrat. Déti nesmi provadét ¢isténi a
uzivatelskou udrzbu bez dohledu.

Drzte pfistroj a jeho kabel mimo dosah déti do 8 let.

Spravna likvidace tohoto vyrobku

Vyrobek se musi podle zakona odstranit do odpadu
prostfednictvim sbérny elektrickych pfistroju, aby byla
zajisténa jeho ekologicka likvidace. Informace obdrzite u
spravy Vaseho mésta & obce.
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Displej

Tlacitko Start

Tlacitko volby programu
Volba teploty/Casu
Pfednastavené programy
Nastaveni teploty / Easu
Rukojet fritovaciho kose

Nooabkwd =

Normalni provoz a provozni funkce
Pohotovostni reZim

Po zasunuti zastréky do zasuvky zazni kratky signal, vSechny ukazatele se na 1 vtefinu rozsviti,
potom pfejde pfistroj do pohotovostniho rezimu, provozni kontrolka na displeji sviti bile.

Tlac¢itko menu

Kratce stisknéte tlaCitko zapnuti, digitalni displej zobrazi standardni teplotu a ¢as (zobrazeni ¢asu a
teploty se stfida kazdych 5 vtefin). MUzete zvolit rizna tlaCitka menu, stisknutim tlacitka M pro
pfepinani mezi programy, pfislusny symbol menu blika 1x za vtefinu. Pfi kazdém stisknuti tlagitka
menu by mél digitalni displej nejprve zobrazit teplotu pfislusného menu, €as a teplotu Ize upravit
pomoci pfislusnych tlacitek se Sipkami. Program spustte stisknutim tlacitka Start / Zapnuti.

Po skonceni programu se na displeji zobrazi ,End“, nékolik vtefin potom zazni signal a pfistroj se
prepne do pohotovostniho rezimu.

Pokud neni horkovzdu$na fritéza pouzivana, odpoijte ji od elektricke sité.

Uvedeni do provozu



1. VaSe horkovzdu3na fritéza je dodana se zablokovanym fritovacim koSem v zasuvce uvnitf télesa
horkovzdusné fritézy. S pevnym uchopenim rukojeti fritovaciho koSe vytahnéte zasuvku fritovaciho
koSe; potom zasuvku vyjméte z pfistroje a poloZte ji na rovnou, €istou pracovni plochu.

2. Odstrarite vSechny obalové materialy a etikety z vnitfku a z vnéj$iho povrchu horkovzdu$né fritézy.
Dejte pozor, aby nezlstal obalovy material pod nebo kolem fritovaciho koSe a zasuvky.

3. Fritovaci ko$ a zasuvku omyijte v horké vodé s prostfedkem na myti nadobi.

4. NIKDY NEPONORUJTE TELESO HORKOVZDUSNE FRITEZY DO VODY. Téleso horkovzdugné
fritézy otirejte vihkym hadrem. VSechny dily ddkladné vysuste.

5. Uzamknéte fritovaci koS v zasuvce jeho pevnym zaklapnutim.

Navod k pouziti

VAROVANI! Tento pFistroj se nesmi pouzivat k ohfevu vody.

POZNAMKA: B&hem prvniho pouziti miiZe fritéza vydavat mirny zapach. To je normalni.
1. Postavte fritézu na plochy a Zzaruvzdorny povrch v blizkosti zasuvky.

2. Pro otevreni zasuvky fritovaciho koSe uchopte pevné rukojet fritovaciho kose; potom vytahnéte
zasuvku z pfistroje a postavte ji na plochy, Cisty povrch.

3. Vlozte potraviny do fritovaci zadsuvky. Zasuvku NIKDY nenaplriujte vice nez do poloviny.

4. Zasunte naplnénou fritovaci zasuvku do télesa horkovzdusné fritézy. Ujistéte se, Ze je fritovaci
zasuvka vzdy Uplné uzaviena.

5. Zastrcte sitovou zastr¢ku do zasuvky.

6. Zvolte teplotu horkého vzduchu a €as, nebo zvolte program.

DULEZITE: Horkovzdu$na fritéza nezahfiva, kdyZ neni nastavena doba fritovani.

VAROVANI: Horkovzdu$na fritéza se nezahfiva, pokud neni fritovaci zasuvka Uplné uzaviena.

7. Pro zajisténi rovnomérného vareni/opedeni otevrete fritovaci zasuvku v poloviné doby pfipravy.
Vyjméte fritovaci ko$ z fritovaci zasuvky, abyste mohli jidlo v koSi otodit nebo protfepat. Potom viozte
fritovaci ko$ zpét do fritovaci zasuvky. V pfipadé potfeby teplotu pfizpUsobte. Po otevieni zasuvky
bézi spinaci hodiny dale, ale horkovzdusna fritéza pferusi zahfivani, dokud se zase zasuvka
nenasadi.

VAROVANI: Pfi manipulaci s horkou fritovaci zasuvkou horkovzdugné fritézy je tfeba dbat maximalni
opatrnosti. Vyhnéte se kontaktu s parou unikajici z fritovaciho koSe a z pokrm.

UPOZORNENI: P¥i kontaktu s fritovacim koSem pouzivejte vzdy kuchyriské rukavice.

UPOZORNENI: Na dné zasuvky se maze hromadit horky tuk. Aby se zabranilo popaleni nebo zranéni
anebo znecisténi fritovanych potravin olejem, je tfeba fritovaci koS pfed vyprazdné&nim vzdy uvolnit a
vyjmout ze zasuvky.

NIKDY nevylévejte celou zasuvku i s pfipevnénym fritovacim koSem.
POZNAMKA: Fritézu Ize kdykoli vypnout stisknutim tlagitka Start.

8. Kos dikladné protiepejte a zkontrolujte stuperi opeceni a propeceni. Pokud je potfeba dalsi
fritovani, nastavte pozadovanou teplotu a ¢asova¢ po Sminutovych krocich, dokud neni vSe uplné
hotové.

9. Nechte hotové jidlo 5 az 10 sekund odpoc€inout, nez vyjmete zasuvku z horkovzdusné fritézy nebo
pokrm z fritovaci zasuvky.

10. Po ukon&eném fritovani vyjméte zasuvku z pfistroje a postavte ji na plochou, Cistou plochu.



11. Vysypte fritované jidlo. Nasadte zase fritovaci ko$ a zablokujte ho v zasuvce. V pfipadé potfeby
pokracuijte ve fritovani dalSich pokrm.

12. Nepouzivanou horkovzdusSnou fritézu odpojte od elektrické sité.
Uzite€né informace
1. Pro horkovzdusné fritovani je vhodny olivovy olej ve spreji nebo rostlinny ole;.

2. Pouzivejte horkovzdusnou fritézu k pfipravé zabalenych potravin se zlomkem oleje a za zlomek
¢asu! Zpravidla snizite teplotu peceni viici receptu o 10°C a zredukujete dobu vafeni v zavislosti na
jidle a mnozstvi 0 30% az 50%.

3. Nepreplriujte fritovaci zasuvku potravinami. NIKDY nenapliujte fritovaci zasuvku vice nez do
poloviny.

4. Pro dosazeni nejlepsSich vysledku je nutné nékteré potraviny béhem horkovzdusné pfipravy
dikladné protfepat nebo obratit. K v§eobecné orientaci slouzi nasledujici tabulka pro horkovzdusné
fritovani.

5. Pro zabranéni nadmérnému koufeni, které mlze vzniknout pfi fritovani potravin s vysokym
obsahem tuku, napfiklad kufecich kfidel nebo klobas, je nutné mezi jednotlivymi cykly odstranit tuk z
fritovaci zasuvky.

6. Pred fritovanim potraviny vzdy osuste, abyste podpofili jejich zhnédnuti a zabranili nadmérnému
koufi.

7. Cerstvé obalované potraviny fritujte v malych davkach. Panadu pfitladte na potraviny, aby Iépe
drzela. Usporadejte pokrmy ve fritovacim koSi tak, aby se navzajem nedotykaly, aby mohl vzduch
proudit ke v§em povrcham.

8. Horkovzdusnou fritézu Ize pouzit i na ohfivani jidel. Nastavte teplotu na 140°C az 200°C po dobu 15
az 20 minut.

Tabulka pro horkovzdu$né fritovani

VAROVANI! PRED JIDLEM KONTROLUJTE STAV UVARENI MASA, DRUBEZE A RYB
TEPLOMEREM NA MASO. Nasledujici tabulka slouzi jen k orientaci. MnoZstvi potravin fritovanych
najednou, jejich tloustka nebo hustota a také to, jestli jsou potraviny Cerstvé, rozmraZzené nebo
zmrazené, mohou ovlivnit celkovou potfebnou dobu pfipravy.

1. Pro zajisténi rovhomérného vafeni/opékani oteviete zasuvku fritézy v poloviné doby pFipravy.
Zkontrolujte, obratte nebo silné zatfeste jidlem ve fritovacim kosi. Tabulka uvadi celkovou prameérnou
dobu fritovani, moment, ve kterém je nutné ucinit uréité opatfeni a opatfeni nutna pro nejlepsi
vysledky.

2. Pamatujte, Ze fritovani mensich davek vede ke krat$i dobé pfipravy a vy3si
kvalité potravin. PfizpUsobte teploty a doby fritovani podle potfeby Vasi chuti.

DULEZITA POZNAMKA: Pokud nejsou potraviny balené a naolejované, méli byste je pro hnédé a
kfupavé vysledky pred fritovanim naolejovat.

* Olej je mozné na potraviny stiikat nebo nanaset Stétcem.

* Olej ve spreji funguje dobfe, protoZe se rovhomeérné rozdéluje a je ho méné zapotiebi.
* K docileni kfupavych vysledki zajistéte, aby byly potraviny suché, nez pfidate ole;.

* Nakrjejte mensi kousky, abyste zvétsili povrch a dosahli kfupavéjsiho vysledku.

* BlanSirovani je proces pfedvareni potravin pfi niZ8i teploté pfed zavéreénym horkovzdusnym
fritovanim.

* Pfidejte 5 minut k DOBE FRITOVANI na ptedehrati horkovzdugné fritézy.



POTRAVINY TEPLOT | DOBA FRITOVANI | OPATRENI
A

Kolac 160°C 16 — 18 minut —

Bramborové hranolky 200°C 18 — 20 minut Jednou protiepat

Ryba 180°C 18 — 20 minut Jednou otodit

Kufeci stehynka 200°C 18 — 22 minut Jednou otodit

Maso 200°C 15 — 20 minut Jednou otodit

Steak 200°C 12 — 15 minut Jednou otodit

Kureci kridla 200°C 13 — 16 minut Jednou otodit
UPOZORNEN!I:

Maso, jako je hovézi, jehnééi atd., se doporuéuje ohfat na vnitini teplotu 145 °F/63 °C. Vepfové maso
se ma zahrat na vnitfni teplotu 160 °F/71 °C a drubezi vyrobky na vnitini teplotu 170 °F/77 °C -

180 °F/82 °C, aby se zajistilo usmrceni Skodlivych bakterii. Pfi opétovném ohfevu by se mély mastné
resp. dribezi vyrobky rovnéz zahfat na vnitfni teplotu 165 °F/74 °C.

Pokyny k udrzbé pro uzivatele

Tento pfistroj je bezudrzbovy. PFistroj nema dily, u kterych by musel uzivatel provadét udrzbu.
VeSkeré udrzbarské prace vyzadujici demontaz, kromé cCisténi, musi provadét kvalifikovany servisni
technik.

Udrzba a gisténi
VAROVANI! Pred ¢&ist&nim nechte fritézu uplné vychladnout.

1. Odpojte horkovzduSnou fritézu od elektrické sité. Vyjméte fritovaci ko§ ze zasuvky. Pred Cisténim
se presvédcte, ze jsou zasuvka pro fritovaci ko$ a kos samotny UplIné vychladlé.

2. Omyjte fritovaci ko$ a zasuvku v horké vodé s prostfedkem na myti nadobi. Nepouzivejte na Cisténi
kovové pomucky ani drhnouci €istici prostfedky, protoze mohou poskodit povrchovou Upravu.

3. Fritovaci ko$ a zasuvka na fritovaci ko$ jsou vhodné k myti v my€ce na nadobi. Pro nejlepsi
vycisténi je umistéte na horni patro mycky na nadobi.

4. Téleso horkovzdudné fritézy otirejte vihkym hadrem, ktery nedrhne.
Skladovani

1. Pfed skladovanim se pfesvédcte, Ze je fritéza odpojena od sité elektrického proudu a Ze jsou
vSechny dily Cisté a suché.

2. Fritézu nikdy neskladujte, pokud je horka nebo mokra.

3. Horkovzdu$nou fritézu skladujte v originalnim obalu nebo na &istém, suchém misté.
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WAZNE WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z ponizszg instrukcjg
obstugi. Zawiera ona wazne informacje dotyczgce bezpieczenstwa, obstugi i konserwacji urzgdzenia.

- Nigdy nie zanurzac¢ kabla przytgczeniowego, wtyczki lub obudowy w
wodzie lub innej cieczy, aby unikng¢ niebezpieczenstwa porazenia
pradem elektrycznym.

- Urzadzenia mozna uzywac tylko do celu, do ktérego zostato
zaprojektowane.

- Wyjac wtyczke z gniazdka, jesli urzgdzenie nie jest uzywane lub ma
by¢ czyszczone.

- Nie nalezy uzywac urzadzenia, jesli jego przewdd zasilajgcy lub
wtyczka sg uszkodzone, jesli urzgdzenie nie dziata prawidtowo lub
jesli jest uszkodzone w jakikolwiek sposob. W takich przypadkach
urzgdzenie powinno zostac¢ zwrécone do producenta lub jego dziatu
obstugi klienta w celu przeprowadzenia kontroli, naprawy lub regulacji.

- Nie uzywac urzadzenia na wolnym powietrzu.

- To urzadzenie zawiera przytgcza elektryczne i elementy grzewcze.
Nie zanurza¢ w wodzie ani nie czysci¢ w wodzie.

- Nie dodawac oleju do kosza lub szuflady do smazenia, gdyz moze to
spowodowac pozar.

- Nie wyciggac¢ szuflady do smazenia z urzgdzenia podczas pracy. W
razie potrzeby przed wyjeciem szuflady do smazenia ustawi¢ minutnik
na wartosc 0.

- Nie zakrywac wlotu i wylotu powietrza podczas uzytkowania
urzgdzenia. Nie siega¢ do wnetrza urzgdzenia, aby unikng¢ poparzen.

- Nie dodawac oleju do kosza lub szuflady do smazenia, gdyz moze to
spowodowac pozar.

- Podczas pracy urzgdzenia z wylotow bedzie wyptywac powietrze o
wysokiej temperaturze. Nalezy zachowac bezpieczng odlegtosc.
Trzymacé rece i/lub twarz z dala od wylotow powietrza. Podczas
wyjmowania kosza do smazenia nalezy uwazac na wysokag
temperature powietrza.

- Ostrzezenie: To urzgdzenie elektryczne posiada funkcje grzania.
Powierzchnie inne niz powierzchnie funkcyjne mogg byé bardzo
gorgce. Z uwagi na fakt, ze rézni ludzie postrzegajg temperature w
rézny sposob, urzadzenie to powinno by¢ oznaczone hastem
ostrzegawczym ,Ostroznie”. Urzgdzenia nalezy dotykacC wytgcznie za
przeznaczone do tego uchwyty i powierzchnie chwytne. Stosowac
ochrone przed wysokg temperaturg, takg jak rekawice lub tym



podobne. Powierzchnie inne niz przeznaczone do chwytania nalezy
pozostawi¢ do wystarczajgcego ostygniecia przed ich dotknieciem.
Jesli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, aby unikng¢ zagrozenia,
musi go wymienic¢ producent, jeden z przedstawicieli obstugi klienta
lub osoba posiadajgca podobne kwalifikacje.

Uzywanie akcesoridw niezalecanych przez producenta urzgdzenia
moze wigzac sie z ryzykiem doznania obrazen.

Nie uzywac urzgdzenia na wolnym powietrzu.

Nie dopuscié, aby przewdd zwisat z krawedzi stotéw lub blatéw lub z
goracych powierzchni.

Nie umieszczac¢ urzgdzenia na lub w poblizu gorgcej ptyty gazowej lub
elektrycznej, ani w nagrzanym piekarniku.

Nalezy zachowac szczegolng ostroznosc¢ podczas transportowania
urzadzenia zawierajgcego goracy olej lub inne gorgce ptyny.

Zawsze w pierwszej kolejnosci podtgczac przewdd zasilajgcy do
urzgdzenia, a nastepnie do gniazdka elektrycznego. W celu
odtgczenia, wyltgczy¢ wszystkie elementy sterujgce, a nastepnie wyjgc
wtyczke z gniazdka elektrycznego.

Uzywac urzgdzenia wytgcznie zgodnie z jego przeznaczeniem.

W celu unikniecia porazenia pragdem, wystgpienia pozaru lub innych
wypadkow, nalezy uzywac zasilania prgdem przemiennym o napieciu
220-240 V.

W celu unikniecia porazenia prgdem, wystgpienia pozaru lub innych
wypadkow, nie nalezy uszkadzac przewodu zasilajgcego, nie ciggnac
go ani gwattownie nie skrecac, nie ciggngc¢ za wtyczke, nie obcigzac
go ani nie modyfikowac. Jesli przewdd potgczeniowy lub urzgdzenie
sg uszkodzone, aby unikngc niebezpieczenstwa, musi je
wymienié/naprawic¢ producent, serwis klienta lub osoba posiadajgca
podobne kwalifikacje.

Nie podtgczac¢ ani nie wyciggac wtyczki mokrymi rekami, gdyz moze
to tatwo spowodowac porazenie prgdem.

W celu unikniecia ryzyka nalezy utrzymywac przytgcze w czystosci.
Wykonac¢ prawidtowe podtgczenie, w przeciwnym razie moze to tatwo
spowodowac porazenie prgdem, wystgpienie zwarcia, dymu, zaptonu
lub innych zagrozen.

Trzymac dzieci z dala od przewodu zasilajgcego lub ztgcza, aby
unikng¢ porazenia prgdem.

Trzymac produkt z dala od dzieci, aby unikng¢ poparzenia, porazenia
pradem i/lub innych uszkodzen.

W celu unikniecia pozaru nie nalezy umieszczac urzgdzenia w poblizu
przedmiotéw fatwopalnych lub wybuchowych, takich jak obrusy,
zastony itp.

Prosze umiesci¢ urzgdzenie w odlegtosci 30 cm od scian lub mebli,
aby unikngc ich uszkodzenia.



- To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwie
domowym i podobnych zastosowaniach, takich jak:

w kuchniach dla personelu w sklepach, biurach i innych obszarach

handlowych;

w gospodarstwach rolnych;

przez klientow w hotelach, motelach i innych obiektach
mieszkalnych;

w miejscach noclegowych oferujgcych sniadania.

- Przewdd zasilajgcy nie moze zwisa¢ z krawedzi stotu lub lady, ani
mie¢ stycznosci z gorgcymi powierzchniami.

- Nalezy nadzorowac dzieci, aby upewnic sie, ze nie bawig sie
urzgdzeniem.

- Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane w potgczeniu z czasowym lub
zewnetrznym przetgcznikiem zdalnym.

- Niniejsze urzgdzenie moze by¢ stosowane przez dzieci, ktore
ukonczyty co najmniej 8. rok zycia oraz osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi lub nie
posiadajgcymi doswiadczenia i/lub wiedzy, jesli bedg one
nadzorowane przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo lub
zostang poinstruowane, w jaki sposob urzgdzenie ma by¢ uzytkowane
| zrozumiejg zagrozenia z tym zwigzane. Dzieciom nie wolno bawi¢
sie urzgdzeniem. Czyszczenie i konserwacja realizowana przez
uzytkownika nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

- Przechowywac urzgdzenie i jego kabel poza zasiegiem dzieci ponizej
8 lat.

Prawidtowa utylizacja produktu
Produkt nalezy zgodnie z przepisami dostarczy¢ do
punktu zbiorki urzgdzen elektrycznych w celu utylizaciji,
aby zapewni¢ utylizacje w sposéb przyjazny dla
$rodowiska. Informacje dostepne u lokalnych wtadz
miejskich i gminnych.
I
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Wyswietlacz

Przycisk start

Przycisk wyboru programu
Wybér temperatury/czasu
Programy wstepnie ustawione
Dostosuj temperature/czas
Uchwyt kosza do smazenia

Nooabkrowd =

Tryb normalny i funkcja pracy
Zasilanie-tryb czuwania

Po podtgczeniu wtyczki do gniazdka rozlega sie krétki sygnat dzwiekowy, wszystkie wskazniki
zapalajg sie na 1 sekunde, nastepnie urzadzenie przechodzi w tryb czuwania, a wskaznik pracy na
wyswietlaczu Swieci na biato.

Przycisk menu

Nacisng¢ krétko przycisk zasilania, wtedy na wyswietlaczu cyfrowym pojawi sie standardowa
temperatura i czas (wskazniki czasu i temperatury zmieniajg sie co 5 sekund). Mozna wybrac¢ rézne
przyciski menu, nacisnaé przycisk menu M, aby przetgczac sie miedzy programami; odpowiednia
ikona menu miga raz na sekunde. Za kazdym razem, gdy nacisnie sie przycisk menu, wyswietlacz
cyfrowy powinien najpierw pokaza¢ temperature wybranego menu; czas i temperature mozna
dostosowac odpowiednimi przyciskami strzatek. Uruchomié program, naciskajgc przycisk
startu/wtgczenia.



Po zakonczeniu programu na wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,End”, po kilku sekundach rozlega
sie sygnat dzwiekowy, a urzgdzenie przechodzi w tryb czuwania.

Odtaczyé¢ frytkownice bezttuszczowg od zasilania, gdy nie jest uzywana.
Uruchomienie

1. Frytkownica beztluszczowa jest dostarczana z koszem do smazenia zamknietym w szufladzie
wewnatrz obudowy frytkownicy. Chwyci¢ mocno uchwyt kosza do smazenia, aby otworzy¢ szuflade;
nastepnie wyjg¢ szuflade z urzgdzenia i umiesci¢ jg na plaskiej, czystej powierzchni robocze;.

2. Usuna¢ wszystkie materiaty opakowaniowe i etykiety z wnetrza i z zewnatrz frytkownicy. Upewnié
sie, ze pod koszem do smazenia i szufladg oraz wokét nich nie znajduje sie zadna czes¢ opakowania.

3. Umy¢ kosz do smazenia i szuflade w gorgcej wodzie z detergentem.

4. NIGDY NIE ZANURZAC OBUDOWY FRYTKOWNICY W WODZIE. Przetrzeé obudowe frytkownicy
wilgotng Sciereczka. Doktadnie osuszy¢ wszystkie czesci.

5. Zablokowac kosz do smazenia w szufladzie poprzez mocne zatrzasniecie.
Instrukcja obstugi
OSTRZEZENIE! Urzadzenie to nie moze by¢ uzywane do podgrzewania wody.

WSKAZOWKA: Przy pierwszym zastosowaniu frytkownica moze wydziela¢ lekki zapach. Jest to
normalne zjawisko.

1. Stawiac frytkownice na ptaskiej, odpornej na wysokg temperature powierzchni roboczej w poblizu
ghiazdka.

2. Chwyci¢ mocno uchwyt kosza do smazenia, aby otworzy¢ szuflade do smazenia; nastepnie wyjgc
szuflade z urzadzenia i umiesci¢ jg na ptaskiej, czystej powierzchni robocze;.

3. Umiescié¢ produkty spozywcze w szufladzie do smazenia. NIGDY nie napetniaé szuflady wiecej niz
do potowy.

4. Wsung¢ napetniong szuflade do smazenia do obudowy frytkownicy bezttuszczowej. Upewni¢ sie, ze
szuflada do smazenia jest zawsze catkowicie zamknieta.

5. Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.
6. Ustawi¢ temperature i czas smazenia gorgcym powietrzem lub wybraé program.
WAZNE: Frytkownica beztluszczowa nie nagrzewa sie, jesli nie ustawiono czasu.

OSTRZEZENIE: Frytkownica beztluszczowa nie nagrzewa sie, dopoki szuflada do smazenia nie jest
catkowicie zamknieta.

7. Aby zapewnic¢ rownomierne gotowanie i przyrumienienie, otworzy¢ szuflade do smazenia w potowie
czasu przygotowania. Wyjg¢ kosz do smazenia z szuflady do smazenia, aby obrdcié lub potrzgsnagé
potrawami znajdujgcymi sie w koszu. Nastepnie wtozy¢ kosz do smazenia z powrotem do szuflady do
smazenia. W razie potrzeby dopasowac temperature. Zegar sterujgcy po otwarciu szuflady nadal
odlicza czas, jednak frytkownica przestaje grza¢, dopodki szuflada nie zostanie ponownie wtozona.

OSTRZEZENIE: Zachowa¢ szczegdlng ostroznos¢ podczas obstugi gorgcej szuflady frytkownicy
beztluszczowej. Unika¢ kontaktu z parg wydobywajgcg sie z kosza do smazenia i potraw.

UWAGA: Zawsze uzywacé rekawic kuchennych podczas dotykania kosza do smazenia.

UWAGA: Na dnie szuflady moze gromadzi¢ sie gorgcy ttuszcz. Aby unikngé oparzen, obrazeh lub
zanieczyszczenia smazonej zywnosci olejem, przed oprdznieniem kosza do smazenia nalezy zawsze
go odblokowywac i wyjmowac z szuflady.

NIGDY nie wylewa¢ zawartosci catej szuflady z zamocowanym koszem do smazenia.



WSKAZOWKA: Frytkownice mozna wytgczyé w dowolnym momencie, naciskajgc przycisk start.

8. Energicznie potrzasng¢ koszem i sprawdzi¢ stopieh przyrumienienia oraz poziom ugotowania. Jesli
konieczne jest dalsze smazenie, ustawi¢ zgdang temperature i nastawi¢ minutnik w odstepach 5-
minutowych, az potrawy bedg catkowicie gotowe.

9. Pozostawi¢ ugotowane potrawy na 5 do 10 sekund, zanim wyjmie sie szuflade z frytkownicy
beztluszczowej lub potrawy z szuflady do smazenia.

10. Po zakonczeniu smazenia wyja¢ szuflade z urzadzenia i umiescic jg na ptaskiej, czyste;j
powierzchni robocze;.

11. Wytrzgsng¢ usmazong zywnosé. Wiozy¢ z powrotem kosz do smazenia i zablokowa¢ go w
szufladzie. W razie potrzeby kontynuowaé smazenie kolejnych potraw.

12. Odtaczy¢ frytkownice beztluszczowg od zasilania, gdy nie jest uzywana.
Przydatne informacje
1. Oliwa z oliwek w sprayu lub olej roslinny dobrze nadajg sie do smazenia gorgcym powietrzem.

2. Mozna uzywac frytkownicy beztluszczowej do przygotowywania gotowych produktéw spozywczych,
wykorzystujgc odrobine oleju i w znacznie krétszym czasie! Z reguty nalezy obnizy¢ temperature
pieczenia wedtug przepisu o 10°C i skréci¢ czas gotowania o 30% do 50%, w zaleznosci od potrawy i
ilosci.

3. Nie przepetniac szuflady do smazenia zywnoscig. NIGDY nie napetiac szuflady do smazenia
powyzej potowy.

4. Aby osiggna¢ najlepszy rezultat, niektére potrawy nalezy energicznie wstrzgsnac¢ lub obrécic
podczas przygotowywania na gorgcym powietrzu. Dla ogdlnej orientacji nalezy zapoznac sie z
ponizszg tabelg dla smazenia gorgcym powietrzem.

5. Aby unikng¢ nadmiernego dymu, podczas smazenia produktéw o wysokiej zawartosci tluszczu,
takich jak skrzydetka z kurczaka lub kietbaski, moze by¢ konieczne usuniecie ttuszczu z szuflady
pomiedzy kolejnymi cyklami smazenia.

6. Zawsze osuszac produkty przed smazeniem, aby utatwi¢ ich zarumienienie i zmniejszyé
powstawanie dymu.

7. Smazy¢ swiezo panierowang zywno$¢ w matych partiach. Docisng¢ panierke do zywnosci, aby
lepiej sie trzymata. Uktadac produkty w koszu do frytkownicy tak, aby sie nie stykaty, co zapewnia
swobodny przeptyw powietrza wokét kazdej powierzchni.

8. Frytkownica bezttuszczowa moze by¢ uzywana do podgrzewania potraw. Ustawi¢ temperature na
140°C do 200°C na 15 do 20 minut.

Tabela do smazenia na gorgcym powietrzu

OSTRZEZENIE! ZAWSZE UZYWAC TERMOMETRU DO MIESA, ABY MIEC PEWNOSC, ZE MIESO,
DROB | RYBY PRZED SPOZYCIEM ZOSTALY ODPOWIEDNIO UGOTOWANE. Ponizsza tabela ma
charakter wytgcznie orientacyjny. llos¢ zywnosci smazonej jednocze$nie na gorgcym powietrzu,
grubos¢ lub gestosé produktéw oraz to, czy sg swieze, rozmrozone lub zamrozone, mogg mie¢ wptyw
na taczny czas przygotowania.

1. Aby zapewni¢ rownomierne gotowanie i przyrumienienie, otworzy¢ szuflade do smazenia w potowie
czasu przygotowania. Sprawdzi¢, obrécic¢ lub energicznie potrzgsnaé jedzeniem w koszu do
smazenia. W tabeli tej wymieniono $redni catkowity czas smazenia, moment, w ktérym konieczne jest
podjecie dziatania oraz dziatania, ktére nalezy podja¢ w celu osiggniecia jak najlepszych rezultatow.

2. Pamietac¢, ze smazenie mniejszych porcji skraca czas przygotowania i zapewnia wyzszg

jakosc¢ potraw. W razie potrzeby dostosowac temperature i czas smazenia do wlasnych upodoban
smakowych.



WAZNA INFORMACJA: O ile zywno$¢ nie jest oryginalnie zapakowana i wstepnie nattuszczona,
przed smazeniem powinna zosta¢ lekko nattuszczona olejem lub oliwg, aby po usmazeniu byta
zarumieniona i chrupigca.

* Olej lub oliwe mozna rozpylaé na zywnos$¢ lub rozprowadzac jg pedzelkiem.

* Olej (lub oliwa) w sprayu dziata dobrze, poniewaz jest rownomiernie rozprowadzany i wymagana jest
jego mniejsza ilos¢.

* Aby uzyskaé chrupigce potrawy, przed dodaniem oleju/oliwy nalezy zadba¢ o to, aby zywnos$¢ byta
osuszona.

* Pokroi¢ produkty na mniejsze kawatki, aby zwiekszy¢ powierzchnig i uzyskaé bardziej chrupigcy
efekt.

* Blanszowanie to pojecie oznaczajgce wstepne gotowanie produktow w nizszej temperaturze przed
ostatecznym smazeniem na gorgcym powietrzu.

* Doda¢ 5 minut do czasu SMAZENIA, aby rozgrzaé frytkownice beztluszczowa.

ZYWNOSC TEMP. CZAS SMAZENIA | DZIALANIE
Ciasto 160°C 16-18 minut —

Frytki 200°C 18-20 minut Wstrzasnaé raz
Ryba 180°C 18-20 minut Obrdci¢ raz
Podudzia z kurczaka 200°C 18-22 minuty Obroci¢ raz
Mieso 200°C 15-20 minut Obrécic¢ raz
Stek 200°C 12—15 minut Obrécic raz
Skrzydetka z kurczaka 200°C 13—16 minut Obrécic¢ raz

O CZYM NALEZY PAMIETAC:

Zaleca sie, aby mieso takie jak wotowina, jagniecina itp. bylo podgrzewane do temperatury
wewnetrznej 145°F/63°C. Wieprzowina powinna by¢ rozgrzewana do temperatury wewnetrznej
160°F/71°C, a dréb do temperatury wewnetrznej 170°F/77°C - 180°F/82°C, aby by¢ pewnym, Zze
wszystkie szkodliwe bakterie zostaty zabite. Przy ponownym podgrzewaniu migsa/drobiu nalezy
réwniez rozgrzewac je do temperatury wewnetrznej 165°F/74°C.

Wskazéwki dotyczgce konserwacji dla uzytkownika

To urzgdzenie nie wymaga czestej konserwaciji. Nie zawiera zadnych czesci urzadzenia, ktére mogg
by¢ konserwowane przez uzytkownika. Wszystkie prace konserwacyjne wymagajgce demontazu inne
niz czyszczenie, muszg by¢ wykonywane przez wykwalifikowanego technika serwisu klienta.

Konserwacja i czyszczenie
OSTRZEZENIE! Przed czyszczeniem pozostawié frytkownice do catkowitego ostygniecia.

1. Odtaczyé frytkownice od zasilania. Wyjgé kosz do smazenia z szuflady. Przed rozpoczeciem
czyszczenia upewnic sie, ze szuflada i kosz do smazenia catkowicie ostygty.

2. Umy¢ kosz do smazenia i szuflade w gorgcej wodzie z detergentem. Do czyszczenia nie nalezy
uzywac metalowych przyrzgdow ani srodkéw czyszczgcych o wtasciwosciach sciernych, poniewaz
mogg one uszkodzi¢ powtoke.



3. Kosz do smazenia i szuflada na kosz do smazenia nadajg sie do mycia w zmywarce. Aby uzyskaé
najlepsze efekty czyszczenia, nalezy umiescic¢ je w gérnej szufladzie zmywarki.

4. Obudowe frytkownicy bezttuszczowej nalezy przetrze¢ wilgotng, niedrapigcy $ciereczka.
Przechowywanie

1. Przed rozpoczeciem przechowywania upewni¢ sie, ze frytkownica jest odigczona od zasilania, a
wszystkie czesci sg czyste i suche.

2. Nigdy nie przechowywac frytkownicy, gdy jest gorgca lub mokra.

3. Przechowywac frytkownice bezttuszczowag w oryginalnym opakowaniu lub w czystym, suchym
miejscu.

Symbol przekreslonego kosza znajdujgcy sie na urzgdzeniu oznacza, ze wyrobu nim oznaczonego nhie
wolno wyrzuca¢ wraz z innymi odpadkami domowymi. Po zuzyciu produkt nalezy oddaé do punktu
zbiérki odpadow urzadzen elektrycznych i elektronicznych lub zwréci¢ go do sprzedawcy. Uzytkownik
jest odpowiedzialny za oddanie urzadzenia, gdy przestanie je uzytkowac¢ do odpowiedniego punktu
zbiorki odpadéw lub do sprzedawcy. Odpowiednia segregacja $mieci w celu pozniejszej obrobeki,
odzysku lub zniszczenia przyczynia sie do unikniecia negatywnych efektéw na srodowisko i na
zdrowie oraz umozliwia odzysk surowcow, z ktérych wykonano produkt. W celu uzyskania
szczegotowych informacji dotyczacych dostepnych punktoéw zbiérki odpadéw nalezy zwrécic sie do
lokalnej stuzby oczyszczania lub do sklepu, gdzie produkt zostat zakupiony.
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

Skér ako pristroj pouzijete, désledne si precitajte tento navod na pouzivanie. Sa v iom uvedené
dolezité informacie tykajuce sa bezpecnosti, pouzivania a udrzby pristroja.

- Napajaci kabel, zastrcku alebo kryt nikdy neponarajte do vody ani inej
tekutiny, mohol by Vas zasiahnut elektricku prud.

- Tento pristroj sa smie pouzivat' len na ten ucel, na ktory bol vyvinuty.

- Ak pristroj nepouzivate alebo ho Cistite, vytiahnite zastrcku z
elektrickej zasuvky.

- Pristroj nepouzivajte, ak je poSkodeny privodny kabel alebo zastrcka,
ak pristroj nefunguje spravne, alebo ak je akokolvek poskodeny. V
takychto pripadoch by sa mal pristroj vratit vyrobcovi alebo jeho
zakaznickemu servisu na kontrolu, opravu alebo nastavenie.

- Pristroj nepouzivajte vo vonkajSom prostredi.

- Tento pristroj obsahuje elektrické obvody a vyhrevné telesa.
Neponarajte do vody a necCistite vo vode.

- Do fritovacieho koSa ani do fritovacej priehradky nelejte olej, mohlo by
dojst k poziaru.

- Fritovaciu priehradku z pristroja nevysuvajte po¢as ginnosti. Casovaé
v pripade potreby nastavte na 0 skér, nez vyberiete fritovaciu
priehradku.

- Ked je pristroj v Cinnosti, nezakryvajte vstup ani vystup vzduchu. Do
vnutra pristroja nevkladajte ruku, mohli by ste sa obarit.

- Do fritovacieho koSa ani do fritovacej priehradky nelejte olej, mohol by
vzniknut' poziar.

- Ked je pristroj v Cinnosti, z otvorov prudi horuci vzduch. Dodrzujte
bezpecnu vzdialenost. Ruky a/alebo tvar udrziavajte v dostatoCne;j
vzdialenosti od otvorov. Pri vyberani fritovacieho koSa dajte pozor,
vzduch je mimoriadne horuci.

- Varovanie: Tento elektricky pristroj obsahuje vyhrevné teleso.
Povrchy s vynimkou funkénych pléch sa mézu velmi zohriat. Kedze
teploty vnima kazdy Clovek inak, tento pristroj by mal byt oznaCeny
vystraznym napisom Pozor. Pristroj uchopte len za rukovat a dotknut
sa ho moézete len na povrchoch urCenych na tento ucel. Pouzivajte
ochranné pomocky, ako su rukavice alebo podobné pomdocky.
Ostatné plochy okrem uréenych dotykovych ploch nechajte primerane
vychladnut, az potom sa ich mézete dotknut.

- Ak sa sietovy kabel poskodi, musi ho vymenit’ vyrobca, jeho servisny
technik alebo ina, podobne kvalifikovana osoba, aby kabel
nepredstavoval zdroj nebezpecenstva.



Ak pouzijete prislusenstvo, ktoré neodporuca vyrobca pristroja,

vystavujete sa tym riziku zranenia.

Pristroj nepouzivajte vo vonkajSom prostredi.

Kabel nenechavajte visiet cez okraj stolov, pracovnych dosiek alebo

ponad horuce povrchy.

Pristroj nekladte na horuce platni¢ky plynovych alebo elektrickych

sporakov alebo do horucej rury, ani blizko tychto spotrebiCov.

V pripade prenasania pristroja s horucim olejom alebo inymi horucimi

tekutinami postupujte mimoriadne opatrne.

Sietovy kabel vzdy najskdr zapojte do pristroja a potom do elektrickej

zasuvky. Ked chcete pristroj odpojit, vypnite vSetky regulatory a

potom vytiahnite zastréku z elektrickej zasuvky.

Pristroj pouzivajte len na urCeny ucel.

Pristroj zapojte do 220 — 240 V zasuvky so striedavym pruadom, v

opacnom pripade by ste mohli utrpiet uraz v désledku zasiahnutia

elektrickym pruadom, mohol by vzniknut’ poziar, alebo by ste monhli

utrpiet’ iné zranenie.

Sietovy kabel neposkodzujte, silno zan netahajte, nepretacajte ho,

netahajte za zastrCku, nenamahajte ho mechanicky ani na hom

nevykonavajte ziadne zmeny, pretoze by Vas mohol zasiahnut

elektricky prud, mohol by vzniknut’ poziar, alebo by ste mohli utrpiet

iné zranenia. Ak je poskodené privodné vedenie alebo pristroj, musi

ho vymenit/opravit vyrobca, jeho servisny technik alebo ina podobne

kvalifikovana osoba, aby sa predisSlo ohrozeniu.

ZastrCku nepripajajte ani neodpajajte mokrymi rukami, fahko by Vas

mohol zasiahnut elektricky prud.

Pripojka musi byt vzdy Cista, inak nemusi byt bezpecna.

Spravne pripojenie je dblezité, v opacnom pripade Vas méze

zasiahnut elektricky prud, mdéze sa objavit dym, vzniknut ohen alebo

sa mozete vystavit inému nebezpecenstvu.

Detom nedovolte zdrziavat sa v blizkosti vedenia alebo pripojky,

mohol by ich zasiahnut elektricky prud.

Produkt odkladajte mimo dosahu deti, pretoze deti by sa mohli obarit,

mohol by ich zasiahnut elektricky prud a/alebo by mohli vzniknut' iné

Skody.

Pristroj nekladte do blizkosti horlavych alebo vybusnych predmetov,

ako su napriklad obrusy, zaclony a podobne, v opacnom pripade sa

vystavujete riziku vzniku poziaru.

Pristroj polozte vo vzdialenosti 30 cm od stien alebo nabytku, pretoze

steny a nabytok by sa mohli poskodit.

Tento pristroj je ur€eny na pouzitie vdomacnosti a podobne, alebo:

- v kuchyniach pre zamestnancov v obchodoch, kancelariach a inych
komercnych zariadeniach

- v gazdovskych usadlostiach;



- pre zakaznikov v hoteloch, moteloch a inych obytnych zariadeniach;
- v penzionoch s ranajkami

Sietovy kabel by nemal visiet’ cez okraj stola alebo pultu ani sa
dotykat horucich povrchov.

Na deti dozerajte, aby sa s pristrojom nehrali.

Pristroj nepouzivajte v kombinacii s Casovym spinacom alebo
externym dialkovym spinaCom.

Tento pristroj smu pouzivat deti vo veku od 8 rokov a starSie ako aj
osoby s obmedzenymi fyzickymi, senzorickymi alebo duSevnymi
schopnostami, alebo s nedostatoénymi skisenostami a znalostami
len vtedy, ak maju tieto osoby zabezpecCeny dozor, alebo ak boli
poucCene, ako sa ma pristroj bezpe€ne pouzivat. Tymto osobam musi
byt jasné, aké rizika mbézu z pouzitia pristroja vyplynut. Det’'om
nedovolte hrat sa s pristrojom. Deti nesmu pristroj €istit’ a vykonavat
na fiom beznu udrzbu bez dozoru.

Pristroj a kabel odkladajte mimo dosahu deti mladSich ako 8 rokov.

Korektna likvidacia produktu

Produkt odovzdajte v zmysle zakona do zberne na zber
elektrospotrebicov, tak bude zarucena jeho ekologicka
likvidacia. Informacie dostanete na sprave Vasho mesta
a na obecnom Urade.
I
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Displej

Tlagidlo Start

Tlacidlo volby programu
Volba teploty/Casu
Prednastavené programy
Prispdsobenie teploty/Casu
Rukovat fritovacieho koSa

Nooabkwd =

Normalna prevadzka a prevadzkova funkcia
Pohotovostny rezim

Po zapojeni zastréky do elektrickej zasuvky zaznie kratky signal, vietky kontrolky sa rozsvietia na 1
sekundu, potom sa pristroj prepne do pohotovostného rezimu, prevadzkova kontrolka na displeji svieti
nabielo.

Tladidlo menu

Kratko stlacte tlacidlo zapnutia, na digitalnom displeji sa potom zobrazi Standardna teplota a ¢as
(zobrazenie €asu a teploty sa meni kazdych 5 sekund). MézZete si vybrat r6zne tlacidla menu, stlate
tlaCidlo menu M, tak mézete prepinat medzi programami, prislusny symbol menu blika kazdu
sekundu. Pri kazdom stlaceni tlagidla menu by sa mala na digitalnom displeji najprv zobrazit teplota
prislusného menu, €as a teplotu mézete upravit’ prislusnymi tladidlami so Sipkou. Program zaktivujete
stlaéenim tlagidla Start/Zapnutie.

Po skon&eni programu sa na displeji zobrazi ,End*, signal zaznie niekolko sekund neskér a pristroj sa
prepne do pohotovostného rezimu.

Ak teplovzdusnu fritézu nepouzivate, odpojte ju z elektrickej siete.

Uvedenie do ¢innosti



1. Teplovzdusna fritéza sa dodava s fritovacim koSom zablokovanym v zasuvke vo vnutri
teplovzdusnej fritézy. Rukovat fritovacieho koSa pevne uchopte a otvorte zasuvku s fritovacim koSom;
zasuvku potom vyberte z pristroja a polozZte ju na rovnu a Cistu pracovnu dosku.

2. Teplovzdusnu fritézu kompletne vybalte a z vnutornej a vonkajsej strany odstrante etikety.
Skontrolujte, ¢i sa pod fritovacim koSom, okolo neho a v okoli zasuvky nenachadza uz ziadny obal.

3. Fritovaci kS a zasuvku oplachnite v horucej vode, do vody pridajte umyvaci prostriedok.

4. SCHRANKU TEPLOVZDUSNEJ FRITEZY NIKDY NEPONARAJTE DO VODY. Schranku
teplovzdusnej fritézy utrite vinkou handri¢kou. Vetky ¢asti dékladne utrite dosucha.

5. Fritovaci k&S zablokujte vo fritovacej zasuvke, tento musi pevne zapadnut.

Navod na obsluhu

VAROVANIE! Tento pristroj nepouzivajte na zohrievanie vody.

POZNAMKA: Pri prvom pouZiti fritézy moézete zacitit miernu arému. Toto je normalne.
1. Fritézu poloZzte na rovny, termorezistentny povrch v blizkosti elektrickej zasuvky.

2. Pevne uchopte rukovat fritovacieho kosa, a otvorte fritovaciu zasuvku; zasuvku potom z pristroja
vyberte a polozte ju na rovny, Cisty podklad.

3. Do fritovacej zasuvky vlozte potraviny. Zasuvku NIKDY neplite viac ako do polovice.

4. Naplnenu fritovaciu zasuvku zasunte do teplovzdusnej fritézy. Fritovacia zasuvka musi byt vzdy
uplne zatvorena.

5. ZastrCku zapojte do elektrickej zasuvky.
6. Nastavte teplotu a €as alebo zvolte program.
DOLEZITE UPOZORNENIE: Ak nenastavite Ziadny &as, teplovzdugna fritéza sa nezohreje.

VAROVANIE: Teplovzdu$na fritéza sa nezacne zohrievat, pokial nie je fritovacia zasuvka Upine
zatvorena.

7. Fritovaciu zasuvku otvorte po uplynuti polovice doby fritovania, tym dosiahnete rovhomerné
smaZzenie/zhnednutie. Fritovaci ké$ vo fritovacej zasuvke nadvihnite, jedlo v koSi otocte alebo
potraste. Fritovaci k6$ potom vlozte spat do fritovacej zasuvky. V pripade potreby prispdsobte teplotu.
Casové spinacie hodiny po otvoreni zasuvky dalej odpogitavaju &as, ale teplovzdu$na fritéza prestane
hriat, pokial zasuvku opat nezasuniete.

VAROVANIE: Pri manipulacii s horucou zdsuvkou teplovzdusnej fritézy postupujte mimoriadne
opatrne. Pozor na paru unikajucu z fritovacieho kosa a jedla.

UPOZORNENIE: Pri dotyku fritovacieho koSa vzdy pouZivajte kuchynské rukavice.

UPOZORNENIE: Na dne zasuvky sa mbze hromadit horuci tuk. Skér ako fritovaci k6§ vyprazdnite,
vzdy ho odblokujte a vyberte zo zasuvky, inak sa mbdzete popalit alebo zranit, alebo fritovany obsah a
olej mézu zaspinit fritézu.

NIKDY nevylievajte cell zasuvku s pripevnenym fritovacim koSom.
POZNAMKA: Fritézu mozete kedykolvek vypnut stladenim tlagidla Start.

8. Dbkladne natraste koS a skontrolujte stupen zhnednutia a mieru prepecenia. Ak budete este
fritovat, nastavte poZadovanu teplotu a nastavte asovad v 5-minutovych intervaloch, pokial sa vSetko
dokonale neusmazi.

9. Po dokonéeni fritovania pockajte 5 az 10 sekund, az potom vyberte zasuvku z teplovzdusnej fritézy
alebo jedlo z fritovacej zasuvky.

10. Po ukongeni fritovania vyberte zasuvku z pristroja a polozte ju na rovnu a Cistu pracovnu dosku.



11. Ufritovany pokrm potraste. Fritovaci k&S potom ihned vioZte spat’ a zablokujte ho v zasuvke. V
pripade potreby pokralujte vo fritovani dalSich jedal.

12. Ked teplovzdusnu fritézu nepouzivate, odpojte ju z elektrickej siete.
Uzito€né informacie
1. Na teplovzdusné fritovanie je vhodny sprej s olivovym alebo rastlinnym olejom.

2. V teplovzdusnej fritéze mdzete expresne fritovat’ balené potraviny s minimalnym mnozstvom oleja!
Recepturu teploty spravidla znizte o 10°C a dobu smazenia zredukujte podla pokrmu a mnoZzstva o
30 % az 50 %.

3. Fritovaciu zasuvku nepreplfiujte potravinami. Fritovaciu zasuvku NIKDY nenapinajte viac ako do
polovice.

4.V zaujme dosiahnutia najlepSich vysledkov niektoré potraviny pocas fritovania v teplovzdusnej
fritéze dokladne natraste alebo otocte. Pre vSeobecnu orientaciu v teplovzduSnom fritovani si pozrite
nasledovnu tabulku.

5. Aby ste predisli nadmernému dymeniu pri fritovani potravin s vysokym obsahom tuku, ako su
kuracie kridla alebo klobasy, z fritovacej zasuvky odstrante tuk medzi jednotlivymi fritovacimi cyklami.

6. Potraviny pred fritovanim vzdy utrite utierkou, tym podporite hnednutie a zabranite nadmernému
dymeniu.

7. Cerstvo obalené potraviny fritujte v malych davkach. Obalenu vrstvu na potraviny dobre pritladte,
aby lepSie drzala. Jedla vo fritovacom koSi rozlozte tak, aby sa navzajom nedotykali, aby mohol
vzduch prudit po celom ich povrchu.

8. Teplovzdusnu fritézu mdzete pouzivat na zohrievanie potravin. Teplotu nastavte na 140°C az 200°C
na 15 az 20 minut.

Tabulka pre teplovzdusné fritovanie

VAROVANIE! VZDY POUZIVAJTE TEPLOMER NA MASO, TAK BUDETE MAT ISTOTU, ZE MASO,
HYDINA A RYBY BUDU PRED KONZUMACIOU DOKLADNE UDUSENE. Této tabulka je len
orientacna. Mnozstvo potravin fritovanych naraz, hribka alebo hustota potravin a &i su potraviny
Cerstvé, rozmrazené alebo zamrazené, mézu ovplyvnit celkovy &as potrebny na pripravu.

1. Fritovaciu zasuvku otvorte po uplynuti polovice doby fritovania, tym dosiahnete rovhomerné
smaZzenie/zhnednutie. Obsah fritovacieho koSa kontrolujte, ota€ajte, alebo nim silno potraste. V tejto
tabulke su uvedené priemerné celkové Casy fritovania, okamihy, kedy je potrebné prijat opatrenie a
opatrenia nutné pre dosiahnutie najlepSich vysledkov.

2. Majte na pamati, ze fritovanie mensich davok vedie ku kratSim ¢asom pripravy a vysSej
kvalite potravin. Teploty a doby fritovania si prispdsobte podla vlastnej chuti.

DOLEZITA POZNAMKA: Pokial nie su porcie uz iastoéne upe&ené a naolejované, tieto pred
fritovanim zlahka potrite olejom, budi mat peknu hnedu farbu a budu chrumkavé.

* Olej mbZete na porcie nastriekat’ alebo naniest’ Stetcom.

*Vhodny je olejovy sprej, pretoZe tento rovnomerne rozdeli olej a spotrebuje sa menej oleja.
* Porcie budu chrumkavé vtedy, ked naolejujete suché potraviny.

* Porciu nakrajajte na mensSie kusky, tak zvysite povrch a jedlo bude chrumkavejsie.

* BlanSirovanie je pojem oznacujuci predvarenie potravin pri nizSej teplote pred finalnym
teplovzdusnym fritovanim.

* K DOBE FRITOVANIA pripogitajte 5 minut na zohriatie teplovzdusnej fritézy.



POTRAVINA TEPLOT | CAS FRITOVANIA | OPATRENIE
A

Kolac 160°C 16 — 18 minut —

Hranolky 200°C 18 — 20 minut Raz potraste
Ryba 180°C 18 — 20 minut Raz otocte
Kuracie stehna 200°C 18 — 22 minut Raz otocte
Maso 200°C 15 — 20 minut Raz otodte
Steak 200°C 12 — 15 minut Raz otodte
Kuracie kridla 200°C 13 — 16 minut Raz otodte

UPOZORNENIE:

Hovadzie, jahfiacie maso atd. je vhodné zohriat tak, aby jeho vnutorna teplota dosiahla 145°F/63°C.
Brav€ovina sa ma rozohriat na vnutornu teplotu 160 °F/71 °C a produkty z hydiny na vnutornu teplotu
170 °F / 77 °C — 180 °F / 82 °C, aby bolo isté, Ze boli zlikvidované vSetky Skodlivé baktérie. V pripade
opakovaného zohrievania produktov z masa a hydiny je potrebné tieto taktiez zohriat na vnutornu
teplotu 165 °F / 74 °C.

Pokyny na udrzbu vykonavanu pouzivatelom

Tento pristroj si vyzaduje minimalnu udrzbu. V tomto pristroji sa nenachadzaju ziadne diely, ktoré by si
vyzadovali udrzbu vykonavanu uzivatefom. Akukolvek udrzbu vyzadujucu si demontéz, okrem
Cistenia, musi vykonat kvalifikovany servisny technik.

Udrzba a gistenie
VAROVANIE! Fritézu nechajte najskér celkom vychladnat, az potom ju mézZete vydistit.

1. Teplovzdusnu fritézu odpojte zo siete. Fritovaci k&S vyberte zo zasuvky: Skér ako pristupite k
Cisteniu, sa uistite, &i je celkom vychladnuta zasuvka a fritovaci koS.

2. Fritovaci kb8 a zasuvku oplachnite v horucej vode, do vody pridajte umyvaci prostriedok. Na
Cistenie nepouzivajte ziadne kovové pomdcky ani drsné Cistiace prostriedky, tieto by mohli poskodit
vrstvu.

3. Fritovaci kb$ a zasuvka fritovacieho koSa su vhodné do umyvacky riadu. NajlepSie sa vycistia tak,
ked ich vlozZite do vrchnej priehradky umyvacky riadu.

4. Kryt teplovzdusnej fritézy utrite vihkou, utierkou, ktora nepoSkriabe povrch.
Skladovanie

1. Skoér ako teplovzdusnu fritézu odlozite, odpojte ju zo siete a skontrolujte, €i su vSetky Casti Cisté a
suché.

2. Fritézu nikdy neuskladriujte, ak je horuca alebo mokra.

3. Teplovzdusnu fritézu skladujte v povodnom obale alebo na istom a suchom mieste.



